Auberge de la Crouzette a Combaillaux
Le menu 30 €

Les entrées :

Oeuf cocotte au foie gras et cannelé aux légumes d’hivers

Oeuf cocotte au saumon fumé a I'aneth

Petit Camembert roti aux poivrons grillés a la Provencale

Pavé de saumon fumé maison a la ficelle, petite salade aux oignons séchés
6 huitres de Marennes Oléron spéciales n°2 (selon arrivages)

Les plats :

Pavé de beeuf grillé au beurre maitre d’hétel

Magret de canard juste grillé a la fleur de sel

Piece de beeuf (1 kilo) pour 2 personnes (suppl. 10 €)

Andouillette de Troyes grillée et pommes frites maison

Saltimboca de volaille au jambon sec et Linguine au Parmesan

Risotto de crevettes et chips de Pancetta, creme de bisque de homard

Filet mignon de porc Madriléne, au chorizo et oignons servi dans son poélon

Les desserts :

Creme brdlée maison a la vanille

Tarte tatin tiede

Moelleux au chocolat et chocolat chaud

Millefeuille de crépes au caramel beurre salé

Coupe Collobriéres, glace vanille, creme de marron et sauce chocolat chaud
Coupe Capitaine au sorbet poire arrosé d’'alcool de poire

* Ma cuisine est avant tout dictée par le souci de faire plaisir *
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise ou U.E.

(Pour plus de fraicheur, nous travaillons avec un stock minimal aussi des ruptures sont possibles, nous nous en excusons par avance
et vous remercions de votre compréhension)



