S Apirtiy-

Ricard, 31 - 3¢

Martini (blonc ou rouge) - 6¢l

Suze - 6cl

Campari - ¢l

Porto (blanc ou rouge) - 10cl

Muscat - 10cl

Kir (péche, mare, fraise, cassis, framboise, pamplemousse) - 12¢l
Coupe Proseco - 12¢

Coupe Champagne (Louis Roederer) - 12¢l
Whisky - 6cl

Whisky « STORM » - 4cl

Bourbon - 4cl

é;,‘ .

- Pression « Leffe » - 25¢|

- Bouteille « Grimbergen Blanche » « Despérados » - 33cl

Apérol Spritz - Apérol, proseco, eau gazeuse

Martini Spritz - Martini blanc, proseco, eau gazeuse

Campari Spritz - Compar, proseco, ecu gazeuse

Américano - Gin, campari, martini rouge, noilly prat

Rosé Pamplemousse - Rosé, jus de pamplemousse, sirop pamplemousse
Sangria

Planteur Punch - Rhum, citron jaune, jus dananas, grenadine

Whisky Coca

Gin Tonic - Gin, schweppes tonic, cifron jaune

Perrier - 33cl

Perrier - 50cl

Eau de Perrier - Liitre
Vittel - 50c

Vittel - Llitre

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.

4,00¢
4,50¢
4,50¢
4,50¢
4,50¢
4,50¢
4,50¢
6,00¢

10,00¢

7,00¢

11,00¢

7,00¢

4,00¢
5,00¢

9,00¢
9,00¢
9,00¢
9,00¢
6,00¢
5,00¢
9,00¢
9,00¢
9,00¢

4,00¢
4,00¢
5,00¢
4,00¢
5,00¢
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Champagne

LOdy Anne - Champagne, grand mamier, creme de péche, jus de mandarine 1 l,OO€
Pik Me Up - Champagne, cognac, grenading, jus d'orange 1 l,OO€
Kir RO)’Ol - Champagne et péche ou mire ou fraise ou cassis ou framboise ou pamplemouse 1 l,OO€
Tenue de Soirée - Champogne, muscat 11,00¢
Logon Bleu - Champagne, vodka, sirop de curacao, jus de citron 1 l,OO€
Champagne Piscine - Champagne, citron vert 11,00¢
Parfait Amour - Champagne, sirop de péche, creme de fraise, jus de passion 1 l,OO€
Bird of Paradise - Champagne, manzana, sirop de fraise, jus dorange 11,00¢

Rhum

Mojito - Rhum, citron vert, menthe, sucre de canne, eau gazeuse 9,00¢
Supplément +0,50¢ - framboise, fraise, pomme

Mojito Royal - Rhum, champagne, citron vert, menthe, sucre de canne 11,00¢
Moijito Spicy - Rhum spicy, citron vert, menthe, sucre de canne, eau gazeuse 10,00¢
Pina Colada - Rhum, jus dananas, jus coco 9,00¢
Caipirinha - Rhum cachaca, citron vert, sucre de canne 9,00¢
Cuba Libre - Rhum, citron vert, coca 9,00¢
Daiquiri - Rhum, citron vert, sirop sucre de canne 9,00¢
Téquila

Margarita - Tequila, grand mamier, sirop sucre de canne, cifron vert 9.00¢
Téquila Sunrise - Téquilg, jus dorange, grenadine 9,00¢

Whisky
Manhattan - Whisky, angostura, martini rouge 9,00¢
Whisky Sour - Whisky, citron pressé, sirop sucre de canne, blanc d'oeuf 9.00¢

Vodka

Bloody Mary - Vodka, céler, tabasco, sauce anglaise, citron joune, jus de tomate 9,00¢
French Kiss - Vodka, grand mamier, sirop barbe a papa, jus de pomme, jus de fraise 9,00¢
Caipirosha - Vodka, sucre de canne, citron vert 9,00¢
Caprice - Vodka, grand marnier, jus de fraise, jus de pomme, jus de citron 9,00¢
Sex on the Beach - Vodka, liqueur de peche, jus dorange, jus de cramberry 9,00¢
Gin

Gin Fizz - Gin, sucre de canne, citron jaune, schweppes 9,00¢
Red Lion - Gin, grand mamier, jus dorange, jus de citron 9,00¢

Long Island Ice Tea - Gin, vodka, thum blanc, téquilo, grand marmier, citron vert, coca 10,00

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.



Le Chef Jean Gary-Bobo, jeune diplémé de I'Institut Paul Bocuse et son équipe
vous propose pour la carte automne-hiver une cuisine fraiche, fraditionnelle et créative
avec des produits bruts de notre région et d’ailleurs dans le respect de I'environnement

giatte Apire - 1€

L'Assiette de Charcuteries
Déclinaison de charcuteries
Jambon de Lacaune, Chorizo ibérique, boudin noir et jambon truffé

L'Assiette de Fromages
Affinés avec ses condiments
St Nectaire fermier, Chévre cendrés, bleu d'auvergne, copeau de fromage truffé

PP lerim Enfan - 22 €

Viande ou Poisson
Dessert « Clace »

i%@w@%eiwm
o g e [ oL o il locar-

Nos huitres sont naturelles produites par « Aloau-Peche »

6 Huitres - 72—
12 Huitres - 75

L'Assiette de Thau - 78 o
Huitres, moules, palourdes et crevettes

Le Coquillage - 42—
Pour 1 ou 2 personnes : Huitres, moules, palourdes et crevettes et coquillages
d'arivage

Le Plateau de Thau - 7 e
Pour 1 ou 2 personnes : Huitres, moules, palourdes et crevettes, langoustines, fourteau
entier et coquillages d'arrivage

Le Plateau Dégustation - 722
Pour 2 personnes : Huitres, moules, palourdes et crevettes, homard entier et
coquilloges d'anivage

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.



% ) Le Menu & 25,00¢
= EF— - L et Entrée / Plat / Dessert
La Soupe de poisson de roche
Accompagnée de croutons, ail confits et rouille
Le Potimarron

En velouté perles a I'huile de noisette avec une poélée d'encornets au sautoir
parfumée au zeste d'orange

" Le Cabillaud Skrei,

En tartare acidulé, condiment shitaké et herbe fraiche, coulis de betteraves, pickles,
gaspacho frais automnal autour du concombre

o

L'Huitre du Bassin de Thau,

En raviole poché, tartare de pomme reinette et chataignes confites, consommée
iodée parfumée aux graines de sésame noir

Lo Fld e

La Pintade,
Le filet en ballottine, mijoter de pleurote et chataignes, émulsion de lard legérement
liee, condiments des mendiants en Chutney, jus & la Syrah

ote—

Le Loup,
En dame vapeur, gnocchi au fenouil et citron confit, vierge «terre mer, jus de moules
safranée et sélection de jeunes pousses

LAile de Raie,

Poélée au consommé de crustacés, condiments citron confit et cdpres, émulsion
« noisette et gingembre marinée », creme légere de topinambour

ote—

Larrivage de poissons et viandes en suggestions

g Leert e

Lassiette de fromages,
Condiments et confiture de saison, sélections de jeunes pousses

oe—

La fraicheur automne-hiver,
Assortiment de glaces ou sorbets

Le chaud froid,
Cratfingé & la créme de marron

oe—

Le Brownie
Noix de Pécan et créme glaces au caramel, beure salé

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.



) Le Menu & 40,00¢
X‘%‘ % EF— - Lo Entrée / Plat / Dessert
La Saint - Jacques

Nacrée a cru dans une robe de feuille de tétragone, coques en piste parfumée aux
baies de Coji, textures d'avocat et coriandre, tuile & I'encre de seiche

ote—

L'Oeuf de Poule fermiére et I'Oursin
Cuisson basse température & 64°c, l'oursin au naturel et en jus, condiments « meurette »
revisité, émulsion de cresson

Le Lobe de Foie Gras
Mi-cuit «Muscat de Frontignany, clémentine confite, vinaigrette acidulée au jus de
cuisson, crumble et brioche au praline rose

Le Tartare de Boeuf Aubrac fermier
Taillé au couteau, joune d'oeuf confit «noisettey, condiments ravigote en
assaisonnement iodé, copeaux de vieux salers

Lo Jltp oo

Le Filet de Boeuf de race
Cuisson basse température & 56°c, accompagné d'une feuile de choux farcie senteur
des sous-bois et son jus

Le Rouget Barbu
Entier en portefeuille, tétragone en cru et cuit, panais confit dans un jus & la puloe
de kaki et d'écorce dorange

La Queue de Lotte
En pavés pochés, senteur ibérique, mijotée de haricots Tarbes et petite girolles & la
bisque de langoustines fraiches dEcosse

L'Arrivage de Poissons ou Viandes en suggestions

X% QW - 7 cro

La Clémentine
Confite dans un srop et en mousse, sablé breton, crémeux de pistache et glace clémentine

ot

Llnspiration du Chef

ot

La Mangue

En samoussa croustillant et tartare frais, gel coriandre et sesame bicolore, crémeux et
glace mangue

L'Assiette de fromages affinés

Condiments et confiture de saison, sélections de jeunes pousses

Chef de Thau

Produits autour de [huitre

Sud Mer
Produits de la Mer

Murex
Produits de la Mer

Louis Diaz
Légumes et fruits

Distrisud

Fromages de région

Alpau-Péche
Produits de la Mer

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.



Le Menu & 54,00¢

é,ﬂzjé(,_ Mise en bouche / Entrée / Plat / Dessert

L'Huitre du Bassin de Thau
En raviole poche, tartare de pomme reinette et chétaignes confites, consommé iodé
parfumé aux graines de sésame noir

or—

Le Lobe de Foie Gras
Mi-cuit «Muscat de Frontignany, clementine confite, vinaigrette acidulée au jus de

cuisson, crumble et brioche au praline rose

%WWW - 22 cupo—

Le Thon Rouge
« Soku » en Tataki, leger jus « Dakgangieong », algues et perles de Yuzu, corail d'oursin
au naturel

ot

Le Tartare de Boeuf Aubrac fermier
Taille au couteau, joune d'oeuf confit «noisettey, condiments ravigote en
assaisonnement iodé, copeaux de vieux salers

p - 3O copo—

Les Ris de Veau
Poélee au beure noisette et nourie par une escalope de foie gras poélée, jus de
langoustine fraiche dEcosse

ot

L'Arrivage de Poissons ou Viandes en suggestions

2% QW - 77 copr

La Clémentine
Confite dans un sirop et en mousse, sablé breton, crémeux de pistache et glace
clémentine

ote—

Llnspiration du Chef

4 )

Sélection de salades, d’entrées et plats du moment
(Prix offichés sur l'ardoise)

Murex
Produits de la Mer

Louis Diaz
Légumes et fruits

Distrisud

Fromages de région

Chef de Thau

Produits autour de I'huitre

Sud Mer
Produits de la Mer

Alpau-Péche
Procluits de la Mer

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.
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Louis Roederer
Brut Premier - 75¢l

Louis Roederer
Brut Rosé - 75¢l

Louis Roederer
Blanc de Blanc - 75c¢l

Louis Roederer
Vintage - 75cl

Louis Roederer
By Stark - 75c¢!

Louis Roederer
Cristal - 75¢l

Louis Roederer
Cristal Rosé - 75¢l

Ruinart
Brut 80€

Ruinart
Brut Rosé 100€

Ruinart
Blanc de Blanc 110€

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.

La coupe 9,50¢

La Bouteille 65,00¢

La Bouteille 80,00¢

La Bouteille 90,00¢

La Bouteille 80,00¢

La Bouteille 90,00¢

La Bouteille 200,00¢

La Bouteille 350,00¢

La Bouteille 80,00¢

La Bouteille 100,00¢

La Bouteille 110,00¢



Expresso
Bio
Décaféiné

Double Expresso

Cappuccino

Thés

Vert Noir Menthe ou Fruits

Infusions

Verveine

En cas d’allergie alimentaire merci de nous le faire savoir
Tous nos prix s'entendent service compris - Labus d'alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.

2,00¢

2,50¢

4,00¢

4,00¢

3,50¢

3.50¢

350¢



