PIZZAS PRODUITS
DE TERROIRS DETERROIRS



asilic & Co c'est une histoire de passion. D’abord celle des bons produits et de ceux qui les

font :

cultivateurs,

producteurs, éleveurs.. La passion des pizzas, des recettes de terroirs

que nous revisitons, sans jamais oublier nos racines montagnardes, au cceur du Vercors.
Enfin, la passion du partage, qui nous donne envie de vous faire vivre des moments de convivialité autour d’une
RN p partage, q

bonne table. Bon appétit !

Boissons

UNE PATE A PIZZA
MAISON
Faite de farine de bl francais,
elle est étalée alamain
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A DEGUSTER!!

Enmontagne, a laplage, au bureau
oudans votre canapé, dégustez
nos produits en vente 8 emporter
ou enlwvraison !



les DOISSONS

EAUX & SODAS BIERES BOUTEILLES BIO 534
Vittel 50! 2,50€ Blonde Brosserie Aloryk 490€
San Pellegrino 50 cf 2,50€ Blanche Brasserie Aloryk 490€
Cola Basque Egami 33¢! 3,90€ Double Blonde Brosserie Alaryk 490€
Cola Basque zéro Egoni 33l 3,90€ Ambrée Brosserie Aloryk 490€
Fizz Limo Bio Maison Meneou 33 cf 3,90€ Trlpple grain Brosserie Alaryk 490€
Fizz Orange Bio Maison Meneou 33 ¢! 3,90€ IPA Brosserie Aloryk 490€
Fizz Cola Bio Maison Meneau 33 cf 3,90€
Fizz Tropical Bio Moison Meneau 33 390€ LES PRESSIONS BIO
Fizz Citron Bio Maison Meneau 33 ¢/ 3,90€ Blonde Brosserie Alaryk 25d3,50€ 50:/6,50€
Fizz Mojito Bio Maison Meneau 33 c/ 3,90€
JUS DE FRUITS & BOISSONS DOUCES BIO
Jus de Pomme Maison Meneau 25 ¢l 3,90€
Jus d’Orange Maison Meneau 25 cl 3,90€
The g|acé Peche Maison Meneau 25 of 3,90€
The g|acé Menthe Moaison Meneau 25 cf 3,90€
Smoothie mangue-passion Maison Meneau 25 c! 3,90€
Smoothie banane-fraise Maison Meneau 25 o 3,90€

LA CAVE

APERITIFS & VINS el el
Blanc - Pays d'Oc IGP - Linstant (Domaine la grande Courtade) - BIO 390€ 18,00€
Rosé - Pays ¢'Oc IGP - Llinstant (Domaine la grande Courtade) - BIO 390€ 18,00€
Rouge - Pays dOc IGP - Uinstant (Domaine la grande Courtade) - BIO 390€ 18,00€
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NOS RECETTES DE

salades repas

ACCOMPAGNEES D’UN PAIN GARNI.

Une vinaigrette au choix :
Huile d'olive au basilic du chef. - Huile d’olive, vinaigre balsamique. - Huile au basilic, vinaigre a I'échalote.

Parmesane 12,90€ Di Bufala 13,90¢
Roquette ou multifeuille, jambon sec, Roquette ou multifeuille,
Parmigiano Reggiano DOP, oignons frits mozzarella di Bufala Campana DOP
et créme de balsamique. et creme de balsamique.
Pain garni : Parmigiano Reggiano DOP Pain garni : Sauce tomate, dés de tomates
et ciboulette fraiche. et huile d'olive au basilic du chef.

Duo de poissons 15,90¢€
Roquette ou multifeullle, cabillaud réti,

¥ Duo d¢ poissons

saumon fumé, oignons frits et creme de balsamique.
Pain garni : Mozzarella frangaise
et ciboulette fraiche.

Fermiére 13,90¢
Roquette ou multifeulle, poulet réti,
Parmigiano Reggiano DOP, oignons frits
et creme de balsamique.
Pain garni : Mozzarella frangaise,
poitrine fumée et ciboulette fraiche.

Salade

d’accompagnement 2,90¢

Roquette ou multifeuille, huile d'olive au basilic
du chef et creme de balsamique.
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s fOocacee

EN APERITIF, EN ENTREE, A PARTAGER OU PAS.

Ciboulette 6,90€ Chorizo 9,90¢

Mozzarella frangaise Mozzarella frangaise

et ciboulette fraiche. et chorizo.

Sainte-Maure & miel 10,90€
d ESPGIGttG 11,90€ Mozzarella frangaise,

Mozzarella frangaise, Sainte-Maure de Touraine AOP,
Ossau-Iraty AOP affiné Asamte-Maure & micl miel et thym.

et piment d’Espelette AOP.

SERVIES AVEC UNE SALADE D’ACCOMPAGNEMENT :
ROQUETTE OU MULTIFEUILLE, HUILE D’OLIVE AU BASILIC DU CHEF ET CREME DE BALSAMIQUE.

Ossau-Iraty & piment

Pizzette Chorizana 9,90€ Pizzette Nordique 9,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise, Creme, mozzarella frangaise,

chorizo, fondue d’oignon et origan. saumon fumé et ciboulette fraiche.
Pizzette Reine 9,90€

Sauce tomate, mozzarella frangaise,
Jambon blanc, champignons bruns de Paris
et hulle d'olive au basilic du chef.

Pizzette 4 fromages 9,90¢€
Sauce tomate, mozzarella frangaise,
reblochon de Savoie AOP, Bournette,
bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.
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LES PIZZAS DE

terroirs

DES RECETTES AUTOUR
DES PRODUITS EMBLEMATIQUES
DE NOS TERROIRS.

A Touraine

Petite Grande Petite Grande

12,90¢€ Touraine 16,90¢€ 9,90€ Provencale 12,90€

Creéme, mozzarella frangaise, jambon sec,
Sainte-Maure de Touraine AOP et ciboulette fraiche
- Apres cuisson : noix du Dauphine.

Sauce tomate, mozzarella franaise, poulet réti,
poivrons frais et thym.

Petite Grande Petite

Grande
990¢  Sainte-Maure  12,90€ 9,90€ Saint-Jean 12,90¢€

Sauce tomate, mozzarella frangaise,

Sainte-Maure de Touraine AOP, miel et thym.

Creme, mozzarella frangaise, ravioles Saint-Jean?®
et ciboulette fraiche.

Petite Grande

10,90€ 4 fromages 14,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise,

reblochon de Savoie AOP, Bournette,
bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Petite Grande

10,90¢ Bourguignonne 13,90¢

Sauce tomate, mozzarella frangaise, beeuf haché
charolais, fondue d'oignons, filet de créme et origan.

Petite Grande

11,90€ Marcelline 14,90€
Creme, mozzarella frangaise, poitrine fumeée,

Saint-Marcellin IGP affiné et ciboulette fraiche.

PATEA PIZZAMAISON 6§  VIANDES ORIGINE FRANCE



Petite Grande

10,90¢  Montagnarde  13,90¢
Sauce tomate, mozzarella frangaise, jambon sec,
bleu du Vercors-Sassenage AOP - Apreés cuisson :

roquette.

Petite Grande

11,90€ Drémoise 14,90€
Créme, mozzarella frangaise, ravioles Saint-Jean®,

bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Petite Grande

11,90€ Savoyarde 14,90€
Créme, mozzarella frangaise, poitrine fumée,

reblochon de Savoie AOP et fondue d’oignons.

Petite Grande

11,90€ Bournette 14,90€
Creme, mozzarella frangaise, champignons bruns de
Paris, poitrine fumée, Bournette et ciboulette fraiche.

Petite Grande

12,90€ Basque 16,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise, jambon sec,
Ossau-Iraty AOP affine, piment d’Espelette AOP

et ciboulette fraiche.

PATE APIZZA MAISON

< De terroir en terroir, Basilic & Co
invite a la (re)découverte de produits parfois
meéconnus et souvent iconiques.

La coopérative Vercors-Lait

La coopérative Vercors-Lait, partenaire de toujours de Basilic & Co,
perpétue le savoir-faire fromager de ce coin de France.
La Bournette (au premier plan) a un léger goit de noisette
et le bleu du Vercors- Sassenage AOP (au second plan)
est la seule appellation fromageére de I'lsére.
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LES PIZZAS

insolites

DES PIZZAS PAS COMME LES AUTRES AVEC LEUR TOUCHE D’ORIGINALITE.

Petite . Grande Petite Grande
9,90€ Orientale 12,90¢€ 11,90€ Tartare 14,90€
Sauce tomate, cumin, mozzarella frangaise, Mozzarella frangaise, filet de sauce tomate,
poulet réti, fondue d'oignons et miel. dés de tomates, beeuf haché charolais
- Apreés cuisson : oignons frits et sauce tartare.
Petite Grande Petite ) Grande
10,90¢€ Madras 13,90€ 1290  Terre 8Mer  16.90¢
Creme, curry de Madras, mozzarella frangaise, Sauce tomate, mozzarella frangaise, cabillaud réti,
poulet réti, poivrons frais et ciboulette fraiche. chorizo, poivrons frais et ciboulette fraiche.
Petite . Grande
13,90€ Brexiteuse 17,90€

Sauce tomate, mozzarella frangaise, beeuf hache
charolais, poitrine fumée, fondue d’oignons

et cheddar.

.




LES PIZZAS DE

la criée
DES PIZZAS IMAGINEES AUTOUR DES PRODUITS DE LA MER.
Petite R
10,90€ Nordique
Creme, mozzarella frangaise,

saumon fume et ciboulette fraiche.
Petite

11,90€

Grande

14,90€

kIng’rt’:dients

100¢
“supplémentaires
Y. . Grande
Fish and erisp  15,90€
ciboulette fraiche - Aprés cuisson : oignons frits

Creme, mozzarella frangaise, cabillaud réti,

sauf :
Poissons, fromages, viandes
_et ravioles Saint-Jean®
2.o0¢
et sauce tartare. &q&““mpa
Petite Grande
11,90€ Barboteuse 15,90€
Creme, mozzarella frangaise, saumon fumé, huile
d'olive au basilic du chef - Apreés cuisson : roquette.
Petite
12,90€

¥
g
&

2,90°
Cabillaud 650

Creme, mozzarella frangaise, cabillaud réti,

16,90€
champignons bruns de Paris

et ciboulette fraiche.

A
Z

A Fish and Ch isp




LES PIZZAS

essentielles

LE GOUT DES BONS PRODUITS EN TOUTE SIMPLICITE,

Petite
b?&m) myp 90,

8,90€

Romaine
2.90°
2

Grande
Sauce tomate, mozzarella frangaise,

10,90€
Jambon blanc et huile d'olive au basilic du chef.

Petite

9,90€

Chorizana

Petite

9,90€

Grande
Sauce tomate, mozzarella frangaise, chorizo,

11,90€
fondue d'oignons et origan.

Reine

Grande
Sauce tomate, mozzarella frangaise,

12,90€
Jambon blanc, champignons bruns de Paris
et huile d'olive au basilic du chef.
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Ingrédients
supplémentaires J

i

sauf’: :

Poissons, fromages, viandes,
et ravioles Saint-Jean®

2.50¢

A M arguerite
~ p ]
Menu enfant
Petite . Grande - (l(" 8 ans
7,90€ J\/IHI'Q’UG”tG 10,90€ Une pizzette au choix
Mozzarella frangaise, filet de sauce tomate, + Vittel'Up fraise bio 33
dés de tomates et huile d'olive au basilic du chef. + Glace vanille ou sorbet fraise
Terre Adélice bio 120mi
Petite Grande 7
10,90€ Royale 13,90€

Sauce tomate, mozzarella frangaise,
Jambon blanc, champignons bruns de Paris,
ceuf et origan.

Petite Grande
10,90¢  Campagnarde  1390¢
Creme, mozzarella frangaise,
champignons bruns de Paris,
poulet réti et ciboulette fraiche.

Petite PP Grande
11,90€ Meéridionale 14,90€

Sauce tomate, mozzarella frangaise,
Jambon sec, huile d'olive au basilic du chef - Apres

cuisson : roquette et Parmigiano Reggiano DOP. Huile
|;:\|‘\.|mi,:
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LES PIZZAS A

'maraicheéres

DES RECETTES VEGETARIENNES OU VEGAN.

Petite Grande Petite Grande

10,90€ Italienne 13,90€ 8,90¢ Meéditerranéenne 11,90¢€
Mozzarella frangaise, filet de sauce tomate, Sauce tomate, mozzarella frangaise, poivrons frais,
dés de tomates, huile d'olive au basilic du chef - Aprés fondue d'oignons, piment d'Espelette AOP,
cuisson : roquette et Parmigiano Reggiano DOP. thym - Aprés cuisson : roquette.
Petite , . Grande
7,90€ Vegetale 9,90€

Sauce tomate, champignons bruns de Paris, poivrons frais,
fondue d'oignons, huile d'olive au basilic du chef
- Apres cuisson : roquette.
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Petite Chorizana Grande
12,90¢ di Bufala LEGE

Sauce tomate, mozzarella di Bufala Campana DOP,
chorizo, fondue d’oignon et origan.

1 2”‘*3‘6€ Végétaf'iGI]I]G lzra§c8€
’ di Bufala :

Sauce tomate, mozzarella di Bufala Campana DOP,
champignons bruns de Paris, poivrons frais, fondue
d'oignons et huile d'olive au basilic du chef.

08 %ccompa%
5

2,90°)F

di Butala

LES RECETTES CLASSIQUES OU INEDITES
DECLINEESAUTOUR DE LAMOZZARELLA DI BUFALA.

LES PIZZAS

Petite Ma 1-81] Grlta Grande
9,90¢ di Bufala 11,508

Sauce tomate, mozzarella di Bufala Campana DOP
et huile d'olive au basilic du chef.

Petite R G H] 6 Grande
13,90€ . 15,90€
di Bufala

Sauce tomate, mozzarella di Bufala Campana DOP,

Jambon blanc, champignons bruns de Paris et huile
dolive au basilic du chef.
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Nos desserts =

artisanaux

FABRIQUES DANS LA DROME PAR UN ARTISAN PATISSIER.

Ptit'Ramisu - Tiramisu café aux éclats de biscuit.
’ . . 5
Le Mouss’tache - Mousse au chocolat Valrhona aux éclats de biscuit.
Le Pressé - Tarte au citron déstructurée, avec une zeste de citron vert et vanille de Madagascar.

Le Vercors - Dessert typique du Vercors revisité avec créme a la vanille de Madagascar, caramel et noix du Dauphiné.
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5,90€
5,90€
5,90€

5,90€




focaccia
dessert

GARNIE DE PATE A TARTINER
ARTISANALE ET BIOLOGIQUE
FABRIQUEE DANS LE BERRY
A PARTIR D’INGREDIENTS ISSUS
DU COMMERCE EQUITABLE
(SUCRE ET CACAQ).

\\\d‘\qdu e ol t“e's'?:,.

laces ¢ sorbets

glac .
artisanaux bio

‘Terre Adelice 1zom 4,50€
Glace Caramel a la créme salée,
Glace Vanille Gousse,
Sorbet Chataigne / marrons confits,
Sorbet Citron,
Sorbet Chocolat Noir A.Morin,
Sorbet Mangue,
Glace Menthe Feuilles,
Sorbet Framboise,
Sorbet Fraise,
Glace Cafeé.

| Vanjje

w
z z
3 =
oo L o,

z
A

Terre adélice %

Boissons chaudes
Espresso 1,50€
Double espresso 2,50€
Cafeé allongé 1,50€
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PIZZAS PRODUITS
DE TERROIRS DE TERROIRS

25 place Caroline Aigle - 34000 MONTPELLIER - Tél. 04 99 58 84 72
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Vous avez apprécié votre repas ?
Larssez-nous un avis.

PIZZAS DE TERROIRS / PRODUITS DE TERROIRS

Pour votre santé, mangez au meins cing fruits et légumes par jow. www.mangerbouger. fr
Labus dakool est dangereux pour la santé, G consommer avec modération.

Lo liste des ollergénes est disponible sur d de, en restourant et sur notre site internet. ¥

Prix nets TTC, service compns - Hors bvrason - Un p/d\el deau vous est fuurm gmlwtementswdemande. c‘

Meélonge de miels anginarres et 1on arignawes del’UE. Les restourants Basiic & Co sont des unvtés fronclisées explotées
par des entrepieneurs indépendants. Siége : Basikc & Co Développement - RCS Romans - SIRET 80060107200013.
Les prix peuvent varser en fonction des restaurants. Ne pas jeter sur ka vose publique. Conceptiongraphique : Basilic & Ca. fmpresssion (CA -
82 Rre de Cremveu, 38230 Tignieu-Jameyzieu. Crédits phiotas : Auréhe Jeannette, Vincent lottenberg, Shutterstock / Phatos non-contractueles.
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