Entrée & Plat s Platé: Dessert: 29€
—— Entrée, Plat & Dessert: 3T7€

LA TRADITIONNELLE SOUPE DE POISSON DE ROCHE «Maisons, rouille et croltons
CARPACCIO DE BCEUF DU BOUCHER, Jeunes pousses, pesto et copeaux de parmesan
GROSSES MOULES GRATINEES au beurre d’amandes persillé

CEVICHE DE POISSON « Péche du jour d’Anthony »

CiINQ CREVETTES PRESTIGE EN BOUQUET, Citron, aioli Suged’ + 3€

Six HUITRES DE L'ETANG DE THAU

FILET DE MUGE DE MER POCHE A L'EAU DE SEL, créme d'aicli

LASAGNE AUX FRUITS DE MER & CREVETTES, sauce au Crabe bleu

ROUILLE DE SEICHE A LA PALAVASIENNE

DEMI-MAGRET DE MAGRET DE CANARD riti du Sud Ouest frites maison, sauce au miel
BOURRIDE DE LOTTE FACON LA MARINE Suppf + €

COULANT AL CHOCOLAT NOIR du Ghana
GROSSE PROFITEROLE GLACEE i la vanille, sauce chocolat
COUPE DE GLACE de la Marine, deux boules au choix £ chantilly
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LA TRADITIONMELLE SOUPE DE POISSON DE ROCHE « Maizon » rouille et croltons . .. .. 136
CARPACCIO DE BCEUF DU BOUCHER Jeunes pousses, pesto et copeaux de panmesan . . . . . F

GROSSES MOULES GRATINEES au beurre d'amandes persilé_ . .. ... . ............... L€
TARTARE DE SAUMON TAILLE AL COUTEAU = Labsl Rouge® .. ... ooooonmenennnnnnn.. 2vE
CEVICHE DE POISSON = Piche du jour & Anthony » i e o TN e N s e AP
TR BRI RS . . - . e scesronsnnsssbssmsssisnisnnscnnnons sl . o 16
SALADE DE LA MARIME. . . ..o e iies s sesasssssnessnsssnees s ssnscnsns 216

Rillettes de thon et tartare de Laurmon (rmarson], Crevettes prectige
Cocltail fruits de mer maninds, Jeunes pousses &t Talade verte

L A T e e L e e, afhe it 216
Tenders de poulet, (Euf, Cmum I:fﬁl:lﬂ'd.-ﬂﬂﬂ's- Tnmate- ﬂ-;rru'nar.n Sauce Caesar

FILET DE MUGE DE MER poché & leau de sel, créme daioli .. .. ... S e, " Wy 2HE
Duo DE SEICHES A LA PLANCHA, persillade et viergede Mgumes _ ... __.._...._.... 23€
RounLE DE sEicHE A La PaLavasienne R R e e Q€
BourmDE DE LOTTE Fagon La Mamne cieas. 2O
LASAGNE ALX FRUIST DE MER ET CREVETTES, sauce aucrabebleu . . ... ......... 21
Dos DE sauMOn ROTI, vierge de gumes, riz parfumé 3l céme daiol ... ... ........... 21€
"Beales mas viandges tond aces et
b o fasce ax cheix - Thirte s il
F'lEcE DE BCEUF TAILLEE DANS LE FILET (250 ), fritesmaison ... ................. j2¢
DEMI-MAGRET DE MAGRET DE CANARD du Sud Ouvest rdti, frites maison. . ... ......... . 258
Mix GRILL DES 3 VIANDES, frites maison. . . .. i A T N

Magret, Filet de boeuf, Tenders de poulet aus cérdales

TARTE « MAISOM » gux fruits de saison .

SABLE AU CITRON en verrine . . ... RO O . . e
Twrarasu Trapmom, . . g€
CREME RENVERSEE au lait de coco des fles e e = w vl o i Lo AW Liak
GLACE DEUX BOULES Parfusms a0 e, . . . .. oo e i eaiasecasstnaaassasenns Be

La coure & COLOMNEL & sorbet citron dovodks - .. .. .00 i oreennenes AL e
CAFE GOURMAND ...... . | & L Y e
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10 BuLoTs, Aiou, CITRON
12.00 €
6 Huitres DE THAU, VINAIGRE D'ECHALOTE,
CTRON, BEURRE ¢ PAIN DE SEIGLE
13.00 €

6 CREVETTES BOUQUET PRESTIGE, Aloul & CTROM
15.00 €

de I’écajj
Mo 27.00 € o

6 Huitres pe THavw, 6 CREVETTES BOUQUET PRESTIGE,
AIOLI &% PAIN DE SEIGLE, BEURRE & CITRON

prateau de Pécajy,
98.00 €
24 Huitres DE L'ETANG DE THAU,
12 GrossEs CREVETTES PRESTIGE,
12 BuLoTs, 12 MouLEs

PaIN DE SEIGLE, VINAIGRE D'ECHALOTE, AloLl, BEurre & CITRONM



> 1 Bessonne BOE > 2 Borconnes T18E

= Gambas, Seiche, Lotte, Moules, Daurade Entiére. Saumon, Filet de Muge -

Lo. Bouillaboisse. d’Anthony
« Selon arivage >

Linguines de la mer, sauce au crabe bleu
« Gambas. Lotte de Méditerranée. Moules. Gambas, Cocktail Fruits de mer. Moules

23€
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(S PLANCHES | pﬂl’TAGER oo

Planche de la Marine 4£5¢€.

6 Huitres de I'Ftangd-e Thau. Grosses moules gratinées,
Céviche de poisson. Rillettes de thon. [rites maison

Planche Frito Misto 20§

& Accras de morue Facon créole.
6 Crevettes Panko. Calamar puntrilla en persillade. frites maison

Planche Mix viandes 3 S¢

Magret. Piéce de beeul, Tenders de poulet. frites maison, sauces et salade verte

Planche Geéante Terre & Mer OS¢

6 Huitres de I'Frang de Thau, Grosses moules gratinées,
Céviche de polsson, Tartare de saumon, calamars puntilla en persillade,
Rillettes de thon, & Crevettes Prestige. 6 Accras de morue fagon créole. frites maison

Planche de l'écailler 3 V¢

6 Hultres de I'Erang de Thaw & Crevertes Prestige. 6 Bulots, ajoli



