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17€ 27,90€Entrée  + Plat +  Dessert

Steak haché et frites maison
ou

Poulet pané et frites maison
ou

Pavé de saumon et frites maison

Boule de glace

Sirop à l’eau 10,00€

Mayo curry, poulet, tomate,
oignons con
ts, cheddar

Mayo à l’armagnac, cheddar, tomate,
oignons con
ts, steak haché,
fourme d’Ambert, lard grillé

Mayo à l’armagnac, cheddar, tomate, 
oignons con
ts, steak haché, œuf
au plat, camembert

Nos Burger

Salade, tomate, concombre, 
oignons con
ts, choux rouge, 
avocat

Salade, oignons con
ts, chèvre, miel,
tomate et jambon Serrano 

Salade, oignons con
ts, tomate, 
poulet pané, copeaux de parmesan, 
œuf poché

Salade, oignons con
ts, avocats, 
burratta, tomate et bresaola

Frites maison, salade, sauce poivre 
ou fourme d’Ambert 

Frites maison, salade, sauce au poivre
ou fourme d’Ambert

Frites maison, salade, sauce au choix

Frites maison, salade, crème de miel

Frites maison, salade, sauce charcutière

Crème de miel, écrasé de pommes de terre

Nos  Poissons

Frites maison, salade et son aïoli maison

Frites maison, salade et son aïoli maison

Écrasé de pommes de terre, salade et son 
aïoli maison

Nos Salades repas

Notre Carte

French burger

Burger Auvergnat

Indian burger

Mayo curry, cheddar, tomates,
oignons con
t, oignons rings, falafel

Burger végé

Salade Burratta

Salade de poulet pané

Salade fraîcheur

Salade de chèvre chaud

Escalope de volaille

Magret de canard

Magret Cévenole ( chèvre)

Filet mignon de porc

Pièce du boucher (bavette d’Aloyau)
180g

Côte de bœuf (1kg pour deux)

Gambas décortiquées

Pavé de saumon à la plancha

Lamelle de Seiche à la plancha
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Nos Tapas & Entrée Nos Planches
30€

18€

25€

18€

15€

32€

32€

8€ 3/5/6€

7€

2€ 5€

10€

8€

8€

10€

9€

8€

10€

4€

4€

Camembert, chèvre, fourme d’Ambert, 
cantal, ossau iraty

Camembert, chèvre, fourme d’Ambert, 
cantal, ossau iraty

Tapenade, houmous, caviar d’aubergine, 
petits croûtons

Mocktail +2€ / Cocktail +4€ / Digestif +2€ Vanille, fraise, chocolat, café, caramel 
beurre salé, citron, pistache
Supplément chantilly : +1€

Bresaola, jambon cuit à la tru�e, jambon
serrano et spianata

Bresaola, jambon cuit à la tru�e, jambon 
serrano et spianata

Grande planche charcuterie
(idéal pour 3-4 pers)

Petite planche charcuterie
(idéal pour 1-2 pers)

Grande planche de fromages

Petite planche de fromages

Oignons rings, tapenade, falafel, burratta,
pan con tomate, caviar d’aubergine

Planche végé

Planche Pika Pik

Grande planche mixte
Lamelles de seiches grillées 
et son aïoli

Burratta au pesto

Focaccia (tapenade et 
oignons con�ts)

Camembert rôti (entier)

Croustillant de tapenade 
au Cantal

Pan con tomate Serrano
ou anchois

Bresaola, jambon cuit à la tru�e, jambon 
serrano et spianata, camembert, chèvre, 
fourme d’Ambert, cantal, ossau iraty & 
oignons rings

Café gourmand Glace : 1/2/3 boules

Pass soirée o�ert à partir de 29 euros dépensés par personne sur l’addition - service net compris

Tartare de saumon à 
l’Aneth

Bol de frites maison

Bol de salade verte

Nos desserts du moment

accés illimité jeu de société,
�échettes et shu�eboard 

1 partie de baby-foot, billard

Nos Desserts

Pass jeux Pass soirée
accés illimité jeu de société

accés illimité �échettes
ou
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