
Tous nos plats sont faits maison. Viande provenance France  
G= sans gluten; L= sans lactose; V= végétarien 

        
Restaurant Rêve du Chef: 

 Carte Déjeuner 
 

Les Entrées 
Cake aux Épinards (G, V)          9,50€ 
 

Ceviche Guatémaltèque (G, L)         12,00€ 
(Salade de tomates, poisson mariné au citron, coriandre, menthe, oignons...) 
 

Duo de betterave & fromage de chèvre frais(G,V)      8,50€ 
 
 

Les Plats 
Plat du jour            14,50€ 
 
Plat du jour végétarien          13,50€ 

 

Fideua à l’encre de seiche (L)         23,50€ 
(Pâte, gambas et légumes de saison) 

 

Poisson et ses patates panaderas (G, L)       23,50€ 
(Selon l’arrivage, accompagné de blettes & d’un millefeuille de pommes de terre confites) 

 
Cochon de lait (G, L,)          25,50€ 
(Confit pendant 12h et servi avec une poêlée de courge) 

 
 

Les Desserts 
 

Flan de Banane au lait de coco (G, L, V)       7,00€ 
(Accompagné de glace au raisin) 
 

Pain perdu du chef à la cardamome & mousse aux fruits rouges (L)  9,50€ 
 

Rellenitos            6,50€ 
(Banane plantain farcie de chocolat et haricot noir, dessert traditionnel de Guatemala) 

 
Café gourmand           12,00€ 

 
 
 
 

 



Tous nos plats sont faits maison. Viande provenance France  
G= sans gluten; L= sans lactose; V= végétarien 

 
 

Formule QUETZAL 21,50 € 
Plat du jour + Dessert du jour ou Salade de fruits  

(café gourmand suppl. 2€) 

 
 
 

Menu enfant 13,50€.  (Jusqu’à 10 ans)  
 

Pâtes à la carbonara 
ou 

Demi-portion du plat du jour ou végétarien 
 

+ 
 

1 boule de glace ou Salade de fruits frais ou Mousse au chocolat 


