CARTE HIVER 2026

Nos entrées:

-Cufs croustillants sur creme de champignons, poélée de champignons en
persillade, croquant de parmesan. 11.90€

-Créme Dubarry, sommité de choux fleur et noisettes torréfiées. 10.50€
(Choux fleur, fond de volaille, créme liquide)

-Pissaladiere a ma fagon. 9.90€
A partager ou pas:
-Camembert roti au miel et romarin, pommes de terre grenailles et charcuterie.
17.90€

Nos plats:

-Salade César. 17.90€
(Salade romaine et iceberg, tomates cerises, ceuf dur, crodtons, aiguillettes de poulet panées aux
cornflakes, oignon frit, copeaux de parmesan, et sauce césar.)

-Tartare de beeuf charolais, a lalombarde. 23.90€
(Tartare de boeuf charolais, granny Smith, gorgonzola, moutarde a I'ancienne,
échalotes,huile de pépins de raisin.)

-La cocotte d’ch’Nord. 23.90€

(Carbonade flamande: Morceaux de boeuf, biére brune, sucre et pain d’épice)
-Piéce du boucher, sauce échalotes maison et frites. 23.90€
-Le burger velouté d'ltalie 23€ Double steak +3.90€

(Pain burger, steak haché facon boucheére 150g, oignons, pommes résti, gorgonzola)
-Echine de porcelet en confit, sauce au miel. 20.90€
-Fish’'n Chips de cabillaud, frites et sauce tartare. 21.90€
-La péche du jour selon arrivage, jus de viande corsé. 23.50€

Nos suppléments: sauce 1;50€ frites 4€ salade: 3€

Menu enfant 10.90€ (Jusqu'a 10ans)
-Steak haché facon bouchére, frites ou aiguillette de poulet pané, frites
-1 sirop
-1compote en gourde ou 1 boule de glace.

Nos desserts:

-La Mégaiile flottante sur créme anglaise, caramel beurre
salé maison et amandes effilées. 6.90€
-Créme brllée infusée a lalavande. 7.20€
-Le tiramisu Nutella crunchissimo. 7.90€
-Le fondant au chocolat, creme anglaise. 7.90€

-La tentation Bruxelloise. 7.90€
(Gaufre de Bruxelle, nutella chantilly.)

-Café gourmand. 8.90€
-Assiette de fromages. 8.90€

“Dans chaque plat, un soup¢on d‘amour et un zeste de convivialité, pour savourer les plaisirs d'une cuisine
maison bistrot.”
L’ENVIE & BELLE



